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P A Ł A C  R E S T A U R A C J A  P U B



ZUPY:

Beuef Strogonow, pieczywo 
lub 
Krem pieczarkowy z groszkiem ptysiowym

BUFET:

Dania na ciepło (w bemarach)
Polędwica Wellington w delikatnym sosie czosnkowym
podana na tackach chlebowych
Sakwy z polędwiczek w sosie borowikowym
Schab po meksykańsku
Roladki schabowe z boczkiem i serem
Wieprzowina Dijonasse
Filet faszerowany kurkami
Cordon Blue

DODATKI:

Ziemniaki zasmażane
Krokiety ziemniaczane 
Warzywa panierowane
Sos czosnkowy
Sos cumberland 
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ZIMNY BUFET:

Pasztet cielęcy z żurawiną
Schab po warszawsku
Polędwiczki garnirowane
Roladki z wędzonego łososia z serem fetikos
Mimoza z soli i łososia
Frutti di mare
Koktajl z krewetek w sosie whisky \lub\  awokado
z krewetkami w sosie whisky 
Mus szynkowy w cieście francuskim
Sandacz faszerowany w lustrzanym odbiciu 

Półmiski mięs:
Rolada z indyka z brokułami 
Boczek faszerowany
Koreczki bekonowo – serowe
Piramidki drobiowe w glazurze majonezowej

SAŁATKI:

Sałatka cezara
Sałatka nicejska

BUFET DESEROWY:

Deser Pana Cotta
Fantazja truskawkowo – budyniowa 
Sałatka owocowa
Fontanna czekoladowa z cząstkami owoców
Rzeźby w owocach 

Cena do uzgodnienia.
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